
 
 

647510 MHS4inmS101x Seat No :__________ 
M.Sc. ( HS ) Semester - 4 (CBCS) Examination  

April/May-2022 (NEW COURSE) 
Institutional Management (Skill Ori.) 

Time: 2:30 Hours                                                                                                    Marks: 70 
Instructions:  
1.  Q.1. is compulsory. 
2.  Answer any three Questions from Question number 2 to 6. 
3.  Figures to the right indicate marks. 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------  

પ્રશ્ન-૧ ટ ુંકમાું જવાબ આપો. 
1. સર્વિંગ ટેબલ ની ગોઠવણ 
2. આ-લા-કાટટ 
3. ટેબલ ડકેોરેશન 
4. સર્વિંગ ડીશ ની ગોઠવણ 

અથવા 

(૧૬)  

 1. કાફેટેરરયા સર્વિસ 
2. મેન  પ્લાર્નિંગ એટલ ેશ ું? 
3. ગ્રીલ રૂમ સર્વિસ 
4. ગ્લાસ વેર ની ગોઠવણ 

 

પ્રશ્ન-૨ એકાઉન્ટ કીર્પિંગ ર્વસ્તારથી સમજાવો. (૧૮) 
પ્રશ્ન-૩ સર્વિંગ ના સાધનો ર્વશે મારિતી આપો. (૧૮) 
પ્રશ્ન-૪ ફૂડ કોસ્ટ ર્વશે સુંપણૂટ મારિતી આપો. (૧૮) 
 પ્રશ્ન-૫ ફૂડ સર્વિસની ર્વર્વધ પદ્ધર્તઓ ટૂુંકમાું સમજાવો. (૧૮) 
પ્રશ્ન-૬ મેન  પ્લાર્નિંગ ને અસર કરતા પરરબળો. (૧૮) 

 

ENGLISH VERSION 

Que-1 Write short answer 

1. Arrangement of serving table 

2. A-La-Carte 

3. Table decoration 

4. Arrangement Of serving dish 

OR 

(16) 

 1. Cafeteria service 

2. What is menu planning? 

3. Grill room service 

4. Arrangement of glass ware 

 

Que-2 Explain the detail of account keeping. (18) 

Que-3 Give detailed information about serving equipment. (18) 

Que-4 Give complete information about food cost. (18) 

Que-5 Explain different methods of food service in short. (18) 

Que-6 Give the factors affecting Menu Planning. (18) 
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